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LEI N°® 631. DE 06 DE NOVEMBRO DE 1995
(Autoria: Vereador Assis Debiazi)

Autoriza a instalag8o de Micro-Usinas
para pasteurizagao do leite e seus
derivados assim processado pelos pro-
dutores aos consumidores do Municipio
e da outras providencias.

O Povo do Municfpio de Pilma decreta e o Prefeito sanciona a seguinte
lei:

Art. 12 = Fica autorizada a instalagdo de Micro-Usinas para p steurizaqso
do leite e de sepus derivados em est los produtores no Municipio de
Pifma~ES, possiPllitando~se a comercializagd@o do produto assim beneficia
do diretamente ao distribuidor/consumidor, desde que sejam atendidas as
seguintes exig@ncias pelo produtor:

1 - Adaptar suas instalagles 3s mais perfeitas condigges de higiene na
obtengao do leite cru, que imediatamente ap83 a ordenha,deveré ser subme
tido ao processo de pasteurizagao, mantendo o produto final com um per=
feito acondicionamento refrigerado:;

II -« Submeter o rebanho leiteiro a um permanente controle sanitﬁrio, pro
videnciando as vacinagges adequadas e a apresentaggo s autaoridades come
petentes, a cada 06 (seis) meses, da prova negativa para Brucelose e tu-
berculose, eliminando imediatamente do rebanho qualquer animal que aprew
sente prova positivas o o

III - Prover a distribuigao dg consumo ate as 48 (guaren a e oito horas),
zelando pelos cuidados necessarios a sua conservagao, ate a entrega ao
consumidor, mantendo-o0 na temperatura adegquada; &

IV « Conservar o leite integral e seus derivados dentro dos padroes ofie
ciais, concordando em submet&-1o a anilise de qualidade e eveptuais ou
sistematicas, que venham a ser exigidas pela autdridade sanitaria compe
tente, enquadrada na Secretaria de Inapeggo Federal (SIF):

V - Identificar, atEavés de rotulagem propwia, desenvolvida dent ro das
especificagSes do codigo da defesa do consumidor, a sua origem, data de
beneficiamente e da validade para o consumo e o conteudo liquido ofere-
cido;

VI -« Atender as normas higiénico—sanitﬁria; exigidas para o leite tipo
C e B e seus derivados, conforme as caracteristicas filsicas, qufmicas.
bacteriolggicas e enzim&ticas. constantes na legislagac Federal e Esta-
dual rege esse aspecto.

Art, 22 = Para poder comercializar o leite e seus derivados diret nte
ao distribuidor/consumidor, o produtor devera inscrever-se junto rea
de fiscalizaggo tributdria da Secretaria Municipal da Fazenda ou a equi
valente.

Art. 32 = Para fiscalizagao dos atos de €omercializagao do leite e seus
derivados processado em Micro-Usinas, assim implementadas nos estdbulos
produtores, facultar-se-& o estabelecimento de convénios técnicos entre
os agentes competentes, compreendendo as Secretarias Estaduais de Agrie
cultu;a. Minigterio da Agricultura e Prefeitura Municipal de Piuma~ES,
atraves da saude e gecretaria municipal de Agricultura.

§ l!;. A fiscalizagao sera em todos os giveis. mas considerando como res
ponsavel o produtor identificado pelo rotulc da embalagem do produto fi .
nal.
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§ 22 = 0 Produto, antes de chegar .ao dis;ribui@or/Consumidor, sempre que
ndo atender as exigéncias desta lei, serd inutilizado para o consumo hu

mano, sem prejulzo das sangoes penais e sanitarias aplicaveis ao infrae

A

Art. 42 - O titulo de estabelacimento processadar do produto serd automa
ticamente revistg a partir de qualquer regularidgde levantada pelo servi
go de fiscalizagao da Prefeitura Municipal de Piuma=ES, que poderﬁ pro=
por o cancelamento sumario do mesmo , a Qqualquer tempo, ssmpre que a saude
da comunidade estiver ameagada.

pPardgrafo Unico - Os cancelamentos sumlrios individuais deverSO.ser igw»
diatmamente divulgados junto ao consumidor final, mediante os meios mais
acessiveis de comunicagao, devendo os custos ?essa divmlgagag Serem row
passados ao produtor infrator sempre que possivel, sem prejuizo das sane
goes penais aplicaveis em cada caso.

Art. 52 = O rebanho dever& ser mantido sob rigido controle sanitdrio,

que serd periodicamente verificado pela fiscalizag@c municipal, Esatadual,
ou federal.

§ 1¢ . NZo ser8 permitida a ordenha das fémeas que:

I - apresentem quaisquer altesagSes clinicas;
II -« Estejam no final da gestao ou em fase colostral;
III - sejam reagentes positivas as provas de brucelose e tuberculose;

IV ~ sejam suspeitas ou declarem acometimento de qualquer doenga infecto
contagiosa.

§ 22 =mProceder o controle difrio de mamite, por observagac no ato orde-
nha e semanalmente proceder ao CNT (California Mastitis Test).

§ 32 = Os animais submetidos a tratamento com antibidticos ou quimioterd
picos, ficargo afastados da ordenha por periodo a ser estipulado pelo ﬁét_

dico veterindrio competente, & que fique assegurado a ausencia de dro.
ga no leite ou em seus derivados.

§ 42 = O procedimento idéntico serd adotado quando da administraggo de
endectocidas de natureza sisté@mica.

§.5! - Os animais suspeitos ou atacados de brucelose e tuberculose, se-
rao sumarigmente agastados da grodugao leiteira e do rebanho, tornando-
se obrigatorias as provas bioldgicas para o diagn8sticos dessas doengas,
obedec;ndo a periodicidade de 06 (seis) meses, especificando-se conforme
a seguir:

I - Brucelose -Hemo-Soro-Aglutinagaos;

IY = Tuberculose—Tuberculinizaggo:

§ 62 « O rebanho em produgdoc serd identificado através de fichas coleti
vas ou individuais, onde registra-se o controle de brucelose e tubercu-
lose, devepdo essas fichas ficarem nasla de ordenha, dgapasiqao da

fiscalizagao, fincado proibidaa a ordenha de femeas que nao se enquadrem
nesse dispositivo.

§ 7% - Os animais afastadds da produgao somente godergo voltar & ordenha
apos o veterinario devidamente registrado no Srgac competente.

DAS INSTALAGOES DE PRODUGSO DE LEITE

Art. 6% - Para a concess30 de licenga de processamento e comercializagfo
de elite e seus derivados na forma desta lei, a ordenha tera que ser

feita ep estabulos que se enquadrem nos padroes técnicos e exigidos na
obtengao do leite B ou C.

Pardgrafg Unico - A avaliag30 das condigSes t&cnicas das instalagSes de

ordenha e de competencia da fiscalizagao Municipal, respeitadas as nomne
mas de inspegao federal.
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DAS INSTALAGOES DE PROCESSAMENTOS DE LEITE E SEUS DERIVADOS

Art. 72 « A sala de pateurizaggo. com dimensdes compzt{veis com a qua?-
tidade de leite a procesasar e de seus derivados, tera que ser construida
em alvenaria observados os seguintes detalhes:

I - Piso de cimento liso ou de cera@mica de cor branca, cinza ou bege,
com ligeiro declive, e provido de canaleta no ponto mais baixo para o
escoamento de ggua:

II - Paredes embogadas e revestidas de azuleljos cinza ou brancoj

III - teto embogado e pintado em cor branca; "
IV - Postas:e janelas, podendo ter vao de vidro tragsparente ou translu
cido, e orientadas de forma a permitir boa ventilagao, evitando-se, ao
mesmo tempo, entrada de jatos de poeira; i

V - Sistema de iluminag@o natural ou artificial, com lampadas frias:

VI - Instalagao de agua sob pressao, para limpeza das instalagoes:

VII - Sistema hidrosanitdrio compatfvel com as normas da ABNT (associa®
¢30 Brasileira de Normas técnicas).

Art. 82 - Osof ncionérios que trabalhardo com os produtos dentrc das ins
talagoes deverao usar jalecos e tocas de cor branca.

Art. 9¢ - Serd permitida a pasteurizaggo lenta do leite e de seus deri-
vados que obedecer§ as seguintes etapas:

I - empacotamento, em embalagem pldstica Padr3o, obedecendo as normas
tecnicas de inspegao;

I1 - aquecimento, em que o leite j$ envasado, deverd atingir a tempera-
tura de 650.C a 680.C, assim permanecendo durante 30 minutos, tendo coe
mo meio aquecimento um tangue aquecedor com aguaj

III - resfriamento que sera feito em duas etapas de Sgua corrente, a
temperatura ambiente, com permanefncia de 15 minutos, diatamente ap&s
a retirada da fonte de aquecimento, passando-se logo apos, a etapa se-
guinge. reduzindo-se a temperatura de 0Q.C,por 15 minutos, em " freezer"
com agua estilizada podendo o produto al permanecer até o momentc da
gntrega ao consumo, ou ser transferido para outro recipéente termico,
a temperatura de 2,0.C a 5.).C.

ParSg;afo Snico - 0 prazo entre a ordenha e o infcio do processamento
dewera ser de 30 minutos, no maximo.

DA COMERCIALIZAGXO

Art. 10 - Terd licenga para comercializaggo. o produtos que, devidamente
inscrito junto ao setor competente, tenha cumprido todas as normas cons
tantes nesta lei.

§ 12 = o produtor deveri ser atalogado na Prefeitura, especificamente
na secretaria municipal de saude, onde fara seu registro,

§ 22 = o leite de cabra deverd ser pasteurizado, resfriado e congelado
para congumo. .

§ 32 . Nao podera ser processado e comercializado neste sistema, o leite
e seus derivados de terceiros.

§ 42 = O transporte dooleite’pasteurizado e de seus derivados gts as
unidades de distribuigao tera que ser feito em recipieres isotermicos,

de modo a manter temperatura de conservagao em referéncia no artigo 9¢
desta lei.

§ 52 = O saco plsatico usado para o empacotamento deverd ser previamens
te testago, de acordo com as normas vigentes prestando as seguintes
informagoes ao consumidors;

I - nome do produtor eo enderego da produqﬁo:

II - data de fabricagao e sua yalidade;

III -« o numero de registro no orgao municipal e o ndémero dessa lei.

DA AUTORIZAGXO
Art, 11 - A autorizagao para empacotamento, pasteurizagdo e comercialie

Ll
zagao de leite e seus derivados, constantes desta lei, se restri
Munic{pio de Pilma~ES, e somente seri dada apés: ; YO -
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Ie vdrit‘icag3o "in loco" do cumprimento das exigéncias acima especifi-
cadas, por tecnicos da P?teitura Municipal ou por ela indicados;
c

II - obtengao de laudo t nico favor 1 do produto final, emitido por
uma entidade competente na area de analise do leite.

Art. 12 -« Esta lei entra em vigor na data de sua publicagl@o, revogadas
as deisposigoes em contrério.

Pifima, 09 de novembro de 1995.

Registrado e publicado, nos teimes ca kil
e 0. ap 0. 1111 A2




